
副菜と酢の物副菜と酢の物

鳴門大毛島らっきょ

イカ酢

酢牡蠣

鳴門わかめ酢

カニ酢

いくらおろし

トマトサラダ

旬野菜サラダ

白子ポン酢

てっさ

てっぴ

あぶり明太子

（11月～3月）

（11月～3月）

（11月～3月）

300円

1,500円

2,000円

500円

1,200円

1,800円

800円

800円

3,000円

3,500円

1,200円

1,300円

真蛸酢
1,800円

お造りお造り

鳴門鯛

真蛸

イカ

本鮪

ハモ

寅河豚

〆鯖

1,500円

1,800円

1,500円

2,500円

2,000円

3,500円

1,500円

（ 5 月～ 10 月 ）

（ 11
月～
3
月
）

盛り合せ
2,300円～

※写真は3人前



揚げ物揚げ物

天ぷら盛合せ

真蛸天ぷら

イカ天ぷら

鳴門鯛天ぷら

海老天ぷら

牡蠣天ぷら

白子天ぷら

寅河豚天ぷら

寅河豚唐揚げ

（11月～3月）

（11月～3月）

（11月～3月）

2,000円

1,800円

1,500円

1,500円

2,000円

2,000円

3,000円

3,500円

3,500円

真蛸唐揚げ
1,800円

焼き物焼き物

鳴門鯛の西京焼

阿波金時豚の西京焼

あさりバター焼

焼ハンバーグ

阿波牛サイコロステーキ

焼牡蠣

海老塩焼き

焼白子

焼寅河豚

焼うなぎ

1,500円

1,200円

900円

1,000円

3,500円

2,000円

2,000円

3,000円

3,500円

4,000円

800円
だし巻き玉子

（
11月～3月
）

（
11月～3月
）

（
白焼き又はたれ焼き
）



寿し寿し

一人用しゃぶしゃぶ一人用しゃぶしゃぶ

鳴門鯛

阿波金時豚

あまべ牡蠣

3,500円

2,500円

本鮪

真蛸

2,000円

2,000円

3,000円

ハモ




（
5月～
10月
）

寅河豚（
11月～
3月
）

おまかせミックス

2,500円

5,500円

2,500円

　

～

にぎり
(
五貫
)

にぎり
(
八貫
)

1,300円

2,000円

ぼうぜ姿寿し
2,000円

（
5月～
6月
、10月～11月
）

コースメニューコースメニュー

5,500円

8,800円

11,000円

10,000円

10,000円

8,000円

（
11月～
3月頃
）

（
5月～
10月
）

おまかせコース　梅

おまかせコース　竹

おまかせコース　松

スッポンコース

寅河豚コース

ハモコース



600円

900円

800円

1,100円

（中）

（大）

（中）

（大）

ハ
イ
ボ
ー
ル

ブラックニッカ

サントリー角

アサヒスーパードライ

500円

700円

900円

1,200円

1,400円

（小）

（中）

（大）

（特大）

（超特大）

生
ビ
ー
ル

アサヒスーパードライ

キリン一番搾り

サントリープレミアムモルツ

アサヒドライゼロ

（ノンアルコール）

瓶
ビ
ー
ル

800円

800円

900円

600円

日
本
酒

清酒

芳水（本醸造）

おでんでん（山廃仕込み）

今小町
穰（純米吟醸）

山笑（純米吟醸）

文佳人（特別純米）

文佳人（純米吟醸）

700円

800円

1,000円

1,300円

1,300円

1,300円

1,400円

レモン

ライム

カルピス

プレーン

すだち酎※

翠ジンソーダ

酎
ハ
イ

600円

600円

600円

600円

600円

700円
※ソーダ・ロック・湯割り

お飲み物お飲み物



700円

700円

700円

800円

800円

800円

果
実
酒

※ソーダ・ロック・湯割り

すだち酒
※

みかん酒
※

梅酒（こだわり梅酒）※

カシスソーダ割り

カシスオレンジ

カシスグレープフルーツ

緑茶

ウーロン茶

コーラ

カルピス

ジンジャーエール

オレンジ

グレープフルーツ

コーヒー

400円

400円

400円

400円

400円

400円

400円

400円

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

シ
ャ
ン
パ
ン

ワ
イ
ン

グラス

ハーフ

フルボトル

600円　

2,500円

3,500円

　

～

～

二階堂

いいちこ

中々

猪鹿花蝶

千年の眠り

600円

600円

700円

700円

900円

（麦）

ダバダ火振 700円（栗）

焼
酎

白波

黒霧島

明るい農村

富乃宝山

魔王

鳴門金時

600円

600円

800円

800円

1,000円

700円

（芋）



生ビール（中・大・特大）

瓶ビール・ノンアルコールビール

ビール

フリードリンク（飲み放題）
2,200円

★印の付いたドリンクが
　　　　　　　　2時間飲み放題の対象です。

レモン・ライム・カルピス・すだち酎・翠ジンソーダ
酎ハイ

ロック、水割り、湯割り、ソーダ割り
梅酒（こだわり梅酒）

日本酒
熱燗　または、冷酒

ロック、水割り、湯割り、ソーダ割り
焼酎（麦・芋）

ロック、水割り、湯割り、ハイボール
ウィスキー

グラス
または、ボトル
ワイン（赤・白）

ソフトドリンク
カルピスソーダ

ジンジャーエール

オレンジジュース

グレープフルーツ

コーラ

ウーロン茶

緑茶

ランチメニュー

お殿様御膳

　　（お造りとハンバーグ）

お姫様御膳

　　（お造りと天ぷら）

お造り御膳

天ぷら御膳

寿司御膳

焼ハンバーグ御膳

※要予約

3,000円

3,000円

2,000円

2,000円

2,000円

2,000円
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